Le MENU du samedi midi

1 Boisson :

25 cl vin de pays

Biere pression

Verre de vin de bordeaux aoc
Verre de vin rosé de Provence aoc
Jus de fruit

1 Entrée :

Terrine de canard maison aux pommes et au cidre
La tarte fine de chévre et Neufchatel au miel

La poélée de moules et de crevettes provencale
L’assiette de crevettes et de bulots mayonnaise
La salade de saumon fumé maison

1 Plat chaud :

Le faux filet grillé au feu de bois

La fricassée de rognon veau au porto
Le filet de julienne roti provencale
Le poisson du marché

1 Dessert :

La tarte tatin aux poires

La tarte aux pommes

Le fromage blanc et sa confiture
La meringue glacée au caramel
La creme brulée au chocolat

La salade de fruits

Pas de boisons supplémentaire mise a part des carafes d’eau.



